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Manacor viigen, kilometerskylt 41

RESTAURANGEN MAN INTE KGR FORBI

...i varje fall inte om klockan
dar mellan 6:00 och 21:00, och
magen skriker efter ndgot
vidlsmakande, antingen det dr
frukost, lunch eller tidig mid-
dag. El Cruce dr restaurangen
dit de mallorquinska och
spanska familjerna tar med
sina bdsta vdnner ndr de vill
bjuda pd en god madltid. Till
lunch kan du vdlja mellan tre
olika ratter fran en innehall-
srik meny - till en kostnad

som borde fa skandinaviska

krogdgare att rodna av skam.
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| kérde fran Palma péd den
starkt trafikerade vigen
mot Manacor med lunch |

sikte. Malet lag vid kilometerskylt
41, pa hoger sida alldeles fore den
stora rondellen som delar vigen
som gdr soderut till Felanitx och
Campos. Klockan var 14:50 nar vi kom
fram och parkeringsplatsen var mycket
vilfylld, sa ocksd restaurangen. Den
stressade, men vinliga, restaurangi-
garen Guillermo, ordnade raskt ett
bord i en av de stora lokalerna.

Sedan gick allt vidare | lika rask
takt. In kom dricka med svarta oliver |
en skdl med citronklyftor och sallads-
blad, tillsammans med grovt mal-
lorquinsk bréd. Sedan var det bara att
bestimma sig for forritten, som bestar
av 15 olika smardtter, som traditionellt
ar lika mdttande som en huvudratt.

Dagens rekommendation var cara-
coles, arroz brut eller blandad sallad.

Grillen stir pi och restaurangen ar éppen bela
dagen miellan 6.00 och 21:00 varje dag -dret runt.

Vaért val foll pa arroz brut, som visade
sig vara en vilsmakande forratt med
fast ris som inte var degigt och tillagad
med dkta saffran som fyller smaklékar-
na. En forrate till den nitta summan av
1,50 euro! Efter denna goda start fort-
satte vi med huvudratten, som efter en
stunds dividerande blev spadgris
(lechona) med sallad och stekt potatis
—for 3 euro! Det var ett gott val som
visade sig bestd av en vilmarinerad
spadgris med utpraglad "mallorquinsk”
citronsmak. Inte speciellt stor bit, men
precis lagom for att jag skulle orka
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Guillermo ordnade vaskt ett bord |
lunchtvangseln,

Crema Catalana serverades | dkta keramik-
skélar och med dkta sockerlag pd toppen (ovan).

Hemlagad mandelglass- ach kaka (hoger).
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med desserten som bestod av hemla-
gad mandelgglass med lika hemlagad
mandelkaka som tlltugg — fér 1,50
euro. Ligger man sedan tll 0,25 cent
for brod och oliver samt 1,05 euro for
en liter mallorquinskt kéllvatten, sa slu-
tade hela kalaset pa 7,30 euro p er per-
son— och jag kan lova att bade jag och
min kollega var matta och beldtna efter
besoket pa restaurangen i vagkorsnin-
gen. Klockan 16:20 satt vi i bilen och
styrde kosan tillbaka mot Palma.

700 gister

El Cruce oppnade 1975 och blev
uppkallad efter platsen det ligger pa.
Frdn bérjan var stillet bara en liten
familjekrog, men allt efter som trafiken
okade och allt fler upptickte maten dill
det overkomliga priset, vixte
vagkrogen. | dag ar det
plats till 700 gasteri
restaurangen,och
kommer du
mitt | lunch-
rusningen, sa
kan du faktisk
riskera att fi
std och vinta
pd bordplats.

Femton kypare ™
ser till sa att alla -
gaster fir bestilla sin mat
och fd den serverad medan den ar
varm och vilsmakande, och fér sjlva
tillagningen stdr ett tiotal kockar.
Koket dr modernt, med stor plats
avsatt for den gammaldags typiska
vedeldade grillen som ger kéttet den
riktiga smaken.

Inga tryckta menyer

Pd El Cruce hittar du inga menyer.
Det nidrmaste vi kom en meny var den
som satt inramad bakom en séndersla-
gen glasruta pd vdggen utanfor Ingin-
gen. Men texten var mer eller mindre
oldslig. Bestillningarna tas upp
muntligt, allt efter en handskriven lapp
i kyparens hand. Med andra ord, sa bér
du behdrska lite restaurang-spanska
om du viljer El Cruce. Kyparen riknar
snabbt upp dom ritter som stir pd

dagens meny, och sd ar det bara att
bestimma sig.

Vill du inte ata spadgris, sd fortvivia
inte. Det finns minst fjorton andra varm-
riatter att vilja pd — alla dll samma laga
pris, och efter utseendet att doma lika
villagade och vilsmakande. Som till
exempel; lammsadel, lammkotletter,
serviola (fisk), wumbet (mallorquinsk rata-
touille), kyckling, pepparstek, escalope
(schnitzel), grisfotter, sepia (fisk), frito
mallorquin eller grillat kot av alla slag.

Dessertlistan bestdr av glass av olika
slag, flan, pudding, crema catalan m.m. -
och till min stora glidje, smakade kaffet
"kaffe”, starkt och aromrikt, och inte
den blaskiga "amerikanska” varianten
som bérjar dyka upp bide har och dar,

Guillermo, som representerar dgar-
na tll El Cruce, berittar fér "Vi

Skandinaver” att det alltid
ar lika folkligt pa

restaurangen vid

lunchtd.  Hit

. kommer ocksa

| en del turis-

f'.' ter, men det

/ dominerande

/ spraket runt

" borden fors pa

mallorquinska

eller spanska.
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Grisfestlokal
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Inredningen i El Cruce ar inget for
den som dr ute efter en romantisk
miljé. Stillet liknar mer en gammaldags
trevlig grisfestiokal.

Maten pd restaurangen ar faktiskt
sd prisvard att det kan |6na sig att kéra
fran andra delar av 6n for att njuta av
deras racter. Ndgot som manga gor. Min
vian som rekommenderade restau-
rangen, blev tipsad av en spansk famil|
som bor | Puerto Pollenga, och som
reser till vagkrysset pd Manacor-vigen
utanfor Villafranca de Bonany for att
ata lunch en ging i veckan.

Mallorquiner dlskar att gd ut och
i@, och de dr krdvande gister, berdt-
tade min van, som sjdlv har varit kro-
gare pd Mallorca. vs
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